SANDWICH

Knuspriges, rustikales Sandwich€, reichlich belegt
mit gebratener Putenbrust 5,90
mit Tomate-Mozzarella™ & frischem Basilikum 4,90

mit Schinken**-Kase"™ 4,90

KLEIN & FEIN

Das Happchen fiir Zwischendurch
Raucherlachs"*"*" auf ,,Kartoffelpuffer”
mit Salatbouquet 6,90

Ofenkartoffel mit Krduterquark"
& kleinem Salatbouquet 5,90

Gegrillter Schafskase"
mit gehackten Tomaten & Oliven™, mit Baguettebrot® 6,20

Crostini® (3 stiick Clabattaschelben)

mit Tomate-Mozzarella-Wiirfeln" tiberbacken
& kleinem Salatbouquet 4,90

FINGERFOOD

Kleines nicht nur fir die Finger

Grol3e Flngerfoodplatte flr 2 Pers.
mit Friihlingsrélichen®, Mozzarella SthkS
Kartoffelecken, Calamari- Rlnge & Shrimps’ im Teig® 13,90
Gebackene Calamari-Ringe® mit Knoblauch-Dip”*"**V 6,50

Gebackene Friihlingsrélichen® (vegetarlsch)
auf Gemiisestreifen mit Sweet-Chili-Dip® 5,90

DESSERT

Siifles zum Schluss

Wechselnde, frische Desserts halten wir fir Sie bereit.
Fragen Sie bitte nach dem Dessert des Tages.

alle Preise in € incl. 19% ges. U.St. und incl. Bedienung
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SALATE

Frisch & mit allerlei angereichert

Bunter Salatteller ,,Lamm*“ mit in Honig-Thymian
marinierten Medaillons vom Lammriicken 12,90

Salatteller ,,Feldsalat mit Croutons®, karamellisierten
Walniissen™ und Preiselbeer® 9,50

Bunter Salatteller ,,Hahnchen‘ mit
Hahnchenbrust in Mandelpanade®“**" & Ananaswiirfel 9,50

Bunter Salatteller ,,Italia” mit
Schinken>*-Kase-Streifen" & gekochtem Ei* 8,90

Bunter Salatteller ,,Baden” mit
Speckwiirfeln>* und gebratenen Champignons 8,50

Bunter gemischter Salat
klein 4,20
gro 6,90

wahlweise Balsamico-Dressing>*f oder Sauerrrahm-Dressing*"

& alle Salate mit Baguettebrot®

PASTA

Tagliatelle, Penne & Co.

Penne® ,,a I’arrabiata‘ mit Streifen von der Rinderhiifte,
Tomate, schwarzen Oliven*>? & scharfen Pepperoni 10,90

Tagliatelle®,, Tacchina® mit gebratenen Putenbruststreifen
in Balsamicosauce", Kirschtomaten & Walntisse>*" 9,90

Tagliatelle® ,,Ingwer” mit Karottensauce,
Ingwer, Sesam®®, Koriander & Chili (vegan) 9,90

Gnocchi®, Kirbis“ mit geschmortem Kiirbis,
Kirbiskernen und Kiirbiskerndl 9,50

Penne® ,,vegetarisch® mit Kirschtomate,
Blattspinat in Rahm" & gerdsteten Cashewntiissen®™ 8,70

Liebe Gaste,
Wo “hausgemacht” steht, ist auch hausgemacht drin.

Unsere Kiiche bereitet alle Gerichte
aus frischen Zutaten zu.

Unsere Speisekarte richtet sich an saisonalen
Angeboten aus und wird in regelmaRigen
Abstdanden erneuert.

Bitte fragen Sie auch nach unseren Tagesangeboten.

Wir wiinschen guten Appetit!

alle Preise in € incl. 19% ges. U.St. und incl. Bedienung

FLEISCH
Pute, Schwein & Rind

,,Lammriicken* unter der Senfkruste>®
auf geschmortem Kiirbis mit Kartoffelwiirfeln 18,90

,,Rinderhiftsteak” (200 gr) mit Gewtirzbutter-Nudeln®,
und Bratapfel 17,90

,Putengeschnetzteltes”
in Champignon-Rahm™ mit Krauter-Spatzle®© 13,90

,Rinderschmortopf” mit Kartoffeln
und Schmorgemiise, mit Baguettebrot® 13,90

Paniertes Schnitzel*© ,,Wiener Art“ (vom Schwein)
mit Pommes & Beilagensalat 9,90

FISCH

Darf’s auch mal sein

Gegrilltes ,,Wolfsbarschfilet” F
auf Rote Beete"s mit Sauerrahm™
und Tagliatelle® in NuRbutter 16,90

Hausgemachte ,,Lachsmaultaschen” "¢

auf Rahmwirsing" 14,90

BADISCH

Wie man’s kennt & gerne hat

Hausgemachte Fleisch-Maultaschen®©
in Eif gebraten mit grofem bunten Salat 8,90

Schinkennudeln® mit Eif
und kleinem gemischten Salat 8,50

KésespatzleM (mit zwiebeln)
aus hausgemachten Eierspatzle®® 7,90

Hausgemachte Schupfnudeln®¢
mit Apfelmus® 6,90

Flammkuchen®™ Original aus dem Elsal§

Speck™ & Zwiebel 6,20
FetakdseM & Pepperoni 6,20
Lachs"& Lauch 7,20
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