
S P E I S EN
café . bar . lounge

Winter 16
Saisonkarte

SANDWICH
Knuspriges, rustikales SandwichG, reichlich belegt

mit gebratener Putenbrust   5,90

mit Tomate-MozzarellaM & frischem Basilikum   4,90

mit Schinken2,4-Käse1,M 4,90

KLEIN & FEIN
Das Häppchen für Zwischendurch

Räucherlachs1,2,4,F,SU  auf „Kartoffelpuffer” G

mit Salatbouquet  6,90

Ofenkartoffel mit KräuterquarkM

& kleinem Salatbouquet   5,90

Gegrillter SchafskäseM

mit gehackten Tomaten & Oliven2,3, mit BaguettebrotG 6,20

CrostiniG (3 Stück Ciabattascheiben)
mit Tomate-Mozzarella-WürfelnM überbacken

& kleinem Salatbouquet   4,90

FINGERFOOD
Kleines nicht nur für die Finger

Große Fingerfoodplatte für 2 Pers.
mit FrühlingsröllchenG, Mozzarella-SticksG,M

Kartoffelecken, Calamari-RingeF,G & ShrimpsF im TeigG 13,90

Gebackene Calamari-RingeG mit Knoblauch-Dip2,E,M,S,SU 6,50

Gebackene FrühlingsröllchenG (vegetarisch) 
auf Gemüsestreifen mit Sweet-Chili-Dip5 5,90

DESSERT
Süßes zum Schluss

Wechselnde, frische Desserts halten wir für Sie bereit.
Fragen Sie bitte nach dem Dessert des Tages.

alle Preise in € incl. 19% ges. U.St. und incl. Bedienung



FLEISCH
Pute, Schwein & Rind

„Lammrücken“ unter der SenfkrusteS,G

auf geschmortem Kürbis mit Kartoffelwürfeln   18,90

„Rinderhüftsteak” (200 gr) mit Gewürzbutter-NudelnG ,
und Bratapfel   17,90

„Putengeschnetzteltes”
in Champignon-RahmM mit Kräuter-SpätzleE,G 13,90

„Rinderschmortopf” mit Kartoffeln
und Schmorgemüse, mit BaguettebrotG 13,90

Paniertes SchnitzelE,G „Wiener Art“ (vom Schwein)
mit Pommes & Beilagensalat   9,90

FISCH
Darf’s auch mal sein

Gegrilltes „Wolfsbarschfilet” F

auf Rote Beete1,5 mit SauerrahmM

und TagliatelleG in Nußbutter  16,90

Hausgemachte „Lachsmaultaschen” F,G

auf RahmwirsingM 14,90

BADISCH
Wie man’s kennt & gerne hat

Hausgemachte Fleisch-MaultaschenE,G

in EiE gebraten mit großem bunten Salat   8,90

SchinkennudelnG mit EiE

und kleinem gemischten Salat   8,50

KäsespätzleM (mit Zwiebeln)
aus hausgemachten EierspätzleE,G 7,90

Hausgemachte SchupfnudelnE,G

mit Apfelmus5 6,90

FlammkuchenG,M Original aus dem Elsaß

Speck2,4 & Zwiebel   6,20
FetakäseM & Pepperoni   6,20

LachsF & Lauch   7,20

SALATE
Frisch & mit allerlei angereichert

Bunter Salatteller „Lamm“ mit in Honig-Thymian
marinierten Medaillons vom Lammrücken  12,90

Salatteller „Feldsalat“ mit CroutonsG, karamellisierten
WalnüssenSCH und Preiselbeer2 9,50

Bunter Salatteller „Hähnchen“ mit
Hähnchenbrust in MandelpanadeE,G,SCH & Ananaswürfel  9,50

Bunter Salatteller „Italia” mit
Schinken2,4-Käse-Streifen1,M & gekochtem EiE 8,90

Bunter Salatteller „Baden” mit
Speckwürfeln2,4 und gebratenen Champignons  8,50

Bunter gemischter Salat
klein   4,20
groß 6,90

wahlweise Balsamico-DressingS,SE oder Sauerrrahm-DressingS,M

& alle Salate mit BaguettebrotG

PASTA
Tagliatelle, Penne & Co.

PenneG „a l’arrabiata“ mit Streifen von der Rinderhüfte,
Tomate, schwarzen Oliven2,3 & scharfen Pepperoni   10,90

TagliatelleG „Tacchina“ mit gebratenen Putenbruststreifen
in BalsamicosauceM, Kirschtomaten & WalnüsseSCH 9,90

TagliatelleG „Ingwer” mit Karottensauce,
Ingwer, SesamSES, Koriander & Chili  (vegan) 9,90

GnocchiG „Kürbis“ mit geschmortem Kürbis,
Kürbiskernen und Kürbiskernöl  9,50

PenneG „vegetarisch“ mit Kirschtomate,
Blattspinat in RahmM & gerösteten CashewnüssenSCH 8,70

Liebe Gäste,

Wo “hausgemacht” steht, ist auch hausgemacht drin.

Unsere Küche bereitet alle Gerichte
aus frischen Zutaten zu. 

Unsere Speisekarte richtet sich an saisonalen
Angeboten aus und wird in regelmäßigen

Abständen erneuert.
Bitte fragen Sie auch nach unseren Tagesangeboten.

Wir wünschen guten Appetit!

alle Preise in € incl. 19% ges. U.St. und incl. Bedienung 1 mit Farbstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 geschwärzt
4 mit Konservierungsstoff / Nitritpökelsalz 5 mit Süßungsmittel

E Eier ER Erdnüsse F Fisch G Glutenhaltig    L Lupinen M Milch /Laktose  
S Senf    SE Sellerie    SES Sesamsamen SO Sojabohnen    

SU Sulfite / Schwefeldioxid SCH Schalenfrüchte / Nüsse
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